Spezialitads

dal

Grischun

SALAMI GRIECHISCHER ART
Eine sudlandische Vorspeise oder leichte Hauptmahizeit

Zutaten
(fir 4 Personen)

100g Grischuna Salami

2 frische Feigen

150 g Feta (griechischer Schafskase)
8 Salatblatter

Sauce

5 EL Olivendl

2 EL Rotweinessig
wenig Salz

Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung

- Feigen waschen und in Viertel oder Achtel
schneiden.

- Feta in Wiirfelchen schneiden.

- Salatblatter waschen, gut abtropfen lassen
und auf 4 Teller verteilen.

- Mit den Feigen und dem Kése belegen.
Salamischeiben dazwischen stellen.

. Olivendl und Zitronensaft verriihren, wiirzen
und daruber traufeln.
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