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BUNDNER CARPACCIO
Eine kréaftige Vorspeise als «omaggio alla cuccina italiana»

Zutaten - Toast und Butter dazu servieren.

(fir 4 Personen) Das «Bundner-Carpaccio» ist eine exklusive
Variante fur lhre Géaste, wenn Sie es

200 g sehr dunn aufgeschnittenes phantasievoll mit frischen einheimischen

Bundnerfleisch Saisonfriichten (Trauben, Erdbeeren, Apfel,

1 kleine Zwiebel Birnen usw.) oder mit exotischen Friichten

2 Essloffel Kapern (Ananas, Papaya, Mango, Karambola, Physalis

Pfeffer aus der Mihle usw.) garniert servieren.

Fir die Marinade:

2 Essloffel Zitronensaft

1 Teel6ffel Senf

100 g Parmesan «Reggiano» oder Sbrinz
2 Essloffel Olivendl

1 EL Balsamico Essig

Zubereitung
(ca. 10 Minuten Vorbereitungszeit)

- Das Biindnerfleisch auf vier Tellern anrichten.

- Zwiebel in dinne Ringe schneiden und mit
den Kapern auf dem Bindnerfleisch verteilen.

. Olivendl, Zitronensaft und Senf verrithren und
Uber das Bundnerfleisch traufeln.

- Den Kase mit dem Kartoffelschaler schneiden
und daruber verteilen. Mit einigen
Umdrehungen Pfeffer wirzen.
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